
報道関係資料 

2026年 4月 1日 

株式会社小田急百貨店 

「Japan Coffee Journey in SHINJUKU」を 
4 月 8 日から開催 

 ～ 新宿小田急にて！日本中を旅するようにコーヒーを楽しむ 6 日間 ～ 

 

 小田急百貨店新宿店 7 階のイベントスペースでは、4 月 8 日（水）～13 日（月）の期間、「Japan Coffee 

Journey in SHINJUKU」を初開催します。北は北海道から南は沖縄・西表島まで、全国各地、各都道

府県を代表する実力派ロースタリーと、日本のコーヒーシーンを牽引するトップスペシャリストたちが

新宿に集結。さらにコーヒーと至福のペアリングを提案するスイーツ 3 店舗や最新の技術でコーヒーラ

イフを豊かにする器具・カップメーカー2 社、計 27 店が出店します。 

 また、会場ではトップロースターやチャンピオンから直接学べる、特別なコーヒーセミナーを毎日開

催します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【出店者一例】 

◎ロースタリー 

●北海道『NODE』米澤 剛広氏 

『NODE』とは“結び目”“接点”の意。2022 年 12 月に札幌にオープンしたコ

ーヒーショップです。生産地で直接選定したトップロットから普段飲みでき

るロットまで、幅を持たせたラインナップのスペシャルティコーヒーを軽い

デザートと共に提供しています。 

 

●大阪『ULT Coffee Roasters』渡邊 崇氏 

2023 年のワールドバリスタチャンピオンシップで優勝したボラン・ウムに

より設立された焙煎所です。店舗は落ち着いた雰囲気の大阪市西区京町堀に

位置し、地元の方と海外からの観光客でにぎわいます。大会で使われるよう

な希少なロットから、デイリーで毎日楽しめるコーヒーまで幅広いラインア

ップを取り揃えています。 

 

●新潟『Days Coffee Roaster』白井 渉氏 

新潟発、全種類試飲スタイルの体験型コーヒースタンドです。2024 年より現地

買付を行い、世界で当店だけのオリジナル精製方法の豆などを扱う。「Q Arabica 

Grader」所持。国際焙煎大会で優勝実績。浅煎りから深煎りまで揃い、自分好

みの味わいが必ず見つかります。 

 

●栃木『ISLAND STONE COFFEE ROASTERS』竹弘 一輝氏 

栃木県宇都宮市大谷町に焙煎所を有しているスペシャルティコーヒーショップです。

さまざまな種類の珈琲豆をお客さまに楽しんでいただけるお手伝いができればと考え

ています。 



 

●山梨『寺崎 COFFEE』寺崎 亮氏 

山梨の豊かな自然に囲まれた当店は、自家焙煎のスペシャルティコーヒーを一杯

ずつ丁寧に抽出し、毎日手作りの焼き菓子とともにご提供しています。生豆は主

に北欧ノルウェーのインポーターや生産地とのダイレクトトレードで仕入れ、持

続可能な生産と適正な対価の支払いを大切にしています。個性豊かな風味を活か

すライトローストで、その土地の魅力を一杯に込めてお届けします。 

 

●静岡『NOMAD COFFEE』西川 順喜氏 

『NOMAD COFFEE』 では自家焙煎コーヒー豆の購入、ハンドドリップコーヒー

やラテをテイクアウトできるお店です。日常に溶け込んだ一杯、そんなコーヒー

をお届けします。 

 

●東京『ROCA Coffee Roasters』山田 悠貴氏 

ROCA には、「濾過（ろか）」と「Road（道） × Cafe（珈琲）」という二つの

意味を込めています。コーヒーを通して人を喜ばせたいという想いと、道を走り

続けながら珈琲を深めながら生きていくという決意を表したブランドです。私の

コーヒーを手に取ってくださった方がご自宅で至極の一杯を楽しんでいただく

ために、サポートさせていただきます。 

 

●沖縄『coffee etomoiri』望月 光氏 

コーヒーエトモイリ。その名前は、西表（Iriomote）をローマ字にし、反対から

読んだ言葉です。島を訪れた人々がそれぞれの故郷へ帰ったあとも、コーヒーを

通して、西表島の風、深い緑、湿った空気、ゆっくりと流れる時間をふと思い出

してもらいたい。この一杯が記憶をたどり、心を島へ連れ戻す小さなきっかけと

なり、また西表島へ帰るためのコーヒーでありたいと考えています。 

 

◎スイーツ 

●静岡『スコーンショップ komichi』スコーン 

浜松市でお店をオープンしました。スコーンショップ komichi です。身体にやさしく、

素材にこだわって、フィリングはたっぷり詰め込み、食べて満足するスコーンを焼いて

います。 

 

●神奈川『KINTOMEAL CRAFT GRANOLA』グラノーラ 

「コーヒーに合う新定番おやつ」として、クッキーのようにそのままつまめるク

ラフトグラノーラをお届けする『KINTOMEAL（キントミール）』です。「ザ・グ

ラノーラ」「マルドンのシーソルトキャラメリゼ」「アダムのいちじく」「プレミ

アムアマゾンカカオ」の、コーヒーにぴったりの 4 種をご用意しました。 

 

 

■EC サイトにてご予約受付中！『コーヒーの特別セミナー』を開催 
 コーヒーの淹れ方やラテアート体験など、トップロースター

やチャンピオンから直接学べる特別セミナーを開催します。 

コーヒーをもっとおいしくいただきたい、世界のさまざまなコ

ーヒーをもっと身近に取り入れたい方におすすめです。 

EC サイト「小田急百貨店オンラインショッピング」にて事前

のご予約を受け付けています。 

◎ご予約 URL 

https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/c0214?utm_source=corp&utm_medium=web&utm_camp

aign=PR 

 

https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/c0214?utm_source=corp&utm_medium=web&utm_campaign=PR
https://shop.odakyu-dept.co.jp/ec/c0214?utm_source=corp&utm_medium=web&utm_campaign=PR


 

＜開催概要＞ 

名 称：「Japan Coffee Journey in SHINJUKU」 

期 間：4 月 8 日（水）～13 日（月）10 時～20 時 ※最終日は 17 時まで 

場 所：小田急百貨店新宿店 7 階イベントスペース 

所 在 地：東京都新宿区西新宿１－５－１ 

アクセス：新宿駅西口すぐ 

T E L：0570-025-888（ナビダイヤル） 

U R L：https://www.odakyu-dept.co.jp/shinjuku/event/coffee.html   

 

 

 

https://www.odakyu-dept.co.jp/shinjuku/event/coffee.html

